	


Справочная информация по отбору и доставке образцов (проб) продукции, согласно требований ТНПА

	№ п/п
	Наименование продукции
	Вид исследований
	ТНПА на метод отбора
	Масса или объем образца
	Температура образца для исследований

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Мясо, мясная продукция, субпродукты, полуфабрикаты мясные
	Физико-химические и органолептичес-кие
	ГОСТ 7269-2015


	Образцы отбирают от каждой исследованной мясной туши или ее части целым куском массой не менее 200 г.

3 тушки мяса птицы (образца) на все показатели.

Образцы субпродуктов отбираются массой не менее 200 г.

Образцы от замороженных блоков мяса и субпродуктов отбирают целым куском массой не менее 200 г после их размораживания.
	Отобранные образцы направляют на исследование сразу после отбора. Образцы транспортируют в термическом состоянии, в котором они находились в момент отбора.

	
	
	
	ГОСТ 7702.0-74
	Из ящиков выборки отбирают три образца (тушки) для органолептических, химических и микробиологических испытаний.
	С момента отбора до начала анализа образцы хранят при температуре от 0 °С до 2 °С не более суток.



	
	
	
	ГОСТ 31467-2012
	-
	Пробы от охлажденной продукции транспортируют при температуре от 20С до 6 0С в течение не более 6 часов. Пробы от замороженной и глубокозамороженной продукции допускается транспортировать при температуре выше установленной температуры хранения (но не выше минус 8 0С) в течение не более 24 часов.



	
	
	Микробиологичес-кие
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг или не менее 1 штуки продукции в потребительской упаковке
	Скоропортящаяся продукция – не более +5 0С – 6 часов

Замороженная продукция - не выше 

– 15 0С

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Не менее 1 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1050-2008 п.5 (цезий-137)
	Не менее 1 кг для мяса, мясных продуктов, животных жиров.


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Скоропортящаяся продукция – от +2 0С до 6 0С.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	2
	Колбасные изделия

	Органолептичес-кие показатели
	ГОСТ 9792-73
	800-1000 г
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Физико-химические
	ГОСТ 9792-73
	400-500 г
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие
	ГОСТ 9792-73

ГОСТ 31904-2012
	0,5-1,0 кг 
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Не менее 1 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1050-2008 п.5 (цезий-137)
	Не менее 1 кг для мясных продуктов.


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Скоропортящаяся продукция – от +2 0С до 6 0С.

	3.
	Молоко и молочная продукция (сметана, кефир, сливки, творог, творожные изделия, мороженое, сухие молочные продукты, молочный сахар, казеин)
	Органолептичес-кие показатели
	ГОСТ 26809.1-2014
	Не менее 0,5кг (дм3)
	Пробы продуктов доставляются в лабораторию сразу после отбора. До начала анализа следует хранить при температуре от 2 0С до 8 0С, пробы мороженного при температуре не выше минус 2 0С. 

	
	
	Физико-химические
	
	Не менее 0,5кг (дм3) или 1 потребительская упаковка не менее 0,5кг (л)
	

	
	
	Микробиологичес-кие
	ГОСТ 9225-84
	Стерильная посуда.

Молоко заготовляемое – 500 см3. 

Сырые сливки, молочная сыворотка, пахта – 250 см3. 


	Пробы должны храниться и транспортироваться при температуре продукта не выше 6 0С, не допуская подмораживания, а для мороженного – не выше минус 2 0С. Микробиологические испытаний проводят не позднее чем через 4 часа с момента отбора.

	
	
	
	ГОСТ 32901-2014


	
	Продолжительность доставки проб  - не более 24 ч при условиях, исключающих потерю влаги и изменение температуры, для сырого молока – не более 4 ч, при условиях, исключающих изменение 


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	3.
	Молоко и молочная продукция (сметана, кефир, сливки, творог, творожные изделия, мороженое, сухие молочные продукты, молочный сахар, казеин)
	
	
	
	температуры. Пробы замороженных продуктов хранят и транспортируют при минусовых температурах в соответствии с условиями хранения продукта, для мороженного – не выше минус 3 0С.

	
	
	Показатели безопасности

Для определения ЖКС отбирают только образцы с м.д. жира не менее 3%.
	СТБ 1036-97
	Не менее 2 дм3(кг) для молока, кефира, сливок, сметаны, мороженого.

Не менее 1,0 кг для творога и творожных изделий.

Не менее 1,2 кг для сгущённых молочных консервов.

Не менее 0,6 кг для сухих молочных продуктов.

Не менее 0,5 кг для молочного сахара, казеина.
Для определения ЖКС дополнительно отбирается образец таким образом, чтобы можно было получить 3% жира (например, молоко 3,2% - 1 литр).
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1051-2012 п. 5.8 (цезий-137)

СТБ 1051-2012 п. 5.9. (стронций-90)
	Не менее 1 дм3(кг) для молока и молочных продуктов.

Не менее 3 дм3 для молока и жидких молочных продуктов.

Не менее 2 кг для прочих молочных продуктов.
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	4
	Сыр, в том числе плавленый, масло сливочное, спред, молочный жир
	Органолептичес-кие показатели
	ГОСТ 26809.2-2014
	Не менее 250 г. Для масла -  1 потребительская упаковка
	Пробы продуктов доставляются в лабораторию сразу после отбора. Продолжительность доставки – не более 24 ч. Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

	
	
	Физико-химические
	
	(1,2+0,2) кг
	

	
	
	Микробиологи-ческие
	ГОСТ 9225-84


	Стерильная посуда.


	Пробы должны храниться и транспортироваться при температуре продукта не выше 6 0С, не допуская подмораживания. Микробиологические испытания проводят не позднее чем через 4 часа с момента отбора.

	
	
	
	ГОСТ 32901-2014
	
	 Продолжительность доставки проб  - не более 24 ч при условиях, исключающих потерю влаги и изменение температуры.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	4
	Сыр, в том числе плавленый, масло сливочное, спред, молочный жир
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Сыр - не менее 1 кг.

Масло – не менее 1,5 кг.


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1051-2012 п. 5.8 (цезий-137)

СТБ 1051-2012 п. 5.9. (стронций-90)


	Не менее 1 кг для молока и молочных продуктов.

Не менее 2 кг для прочих молочных продуктов.
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	5
	Консервированные пищевые продукты
	Органолептичес-кие показатели
	ГОСТ 8756.0-70 (для всех консервов)

ГОСТ 26313-2014 (для продуктов плодоовощно-го консервирова-ния)


	Для фасованных:

Объем до 50мл – 4 ед.;

50-100 -4 ед.;

100-200- 3 ед.;

200-300-2 ед.;

300-1000 – 2 ед.; 

1000-3000 – 1ед.

Свыше 3000 – 1 образец на все показатели.

Для нефасованных: не менее 200 г(мл)
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Физико-химические
	
	Для фасованных:

Объем до 50мл –10 ед.;

50-100 -5 ед.;

100-200- 5 ед.;

200-300-3 ед.;

300-1000 – 2 ед.; 

1000-3000 – 1 ед.

Для нефасованных: не менее 500 г(мл)
	

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97 (кроме молочных и плодоовощных)
	Для фасованных: не менее 1 кг
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	5
	Консервированные пищевые продукты
	Микробиологичес-кие
	ГОСТ 8756.0-70

ГОСТ 31904-2012
	Объем до 50мл –3 ед.;

50-100 -3 ед.;

100-200-3 ед.;

200-300-3 ед.;

300-1000 – 3 ед.; 

1000-3000 – 1 ед.

	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1 дм3 (кг) - для жидкой продукции, продукции пастообразной, вязкой или вязкопластичной консистенции.


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Пробы скоропортящихся пищевых продуктов  хранят при температуре от 2 до 6°С. 

Пробы остальной пищевой продукции – при температуре воздуха, предусмотренной для хранения конкретного вида продукции.

	6
	Растениеводческая продукция: картофель, морковь, свекла столовая, свекла сахарная 
	Показатели безопасности


	СТБ 1036-97


	3-4 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	Капуста
	
	
	3 кг
	

	
	Огурцы, помидоры, перец, арбузы, дыни, тыква, кабачки, лук-перо, петрушка, салат, укроп, салат, щавель
	
	
	2-3 кг
	

	
	Лук репчатый, чеснок
	
	
	2 кг
	

	
	Груши, яблоки, виноград, персики, абрикосы, слива, ягоды (земляника, клубника, малина, крыжовник, смородина)
	
	
	2 кг
	

	
	Растениеводческая продукция: картофель, морковь, свекла столовая, свекла сахарная (корнеплоды)
	Радиологические показатели
	СТБ 1055-2012 п. 5.8 (цезий-137)

СТБ 1055-2012 п. 5.9. (стронций-90)
	н/м 2,0 кг

н/м 3,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Хранят в сухом, прохладном месте.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	
	Овощи и фрукты
	
	СТБ 1054-2012 п. 5.7 (цезий-137)

СТБ 1054-2012 п. 5.8. (стронций-90)


	1,0 - 1,5 кг

2,0 - 3,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Скоропортящиеся овощи и фрукты хранят при необходимости при температуре от 2 до 6°С.

	
	Растениеводческая продукция: овощи и фрукты
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг 
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.



	7
	Овощи соленые и квашенные, фрукты соленые и моченые
	Органолептичес-кие показатели, показатели качества и безопасности
	ГОСТ 34129-2017
	Мелкие фрукты и овощи – 1 кг

Яблоки, свекла, капуста, корнеплоды, огурцы, томаты, перец – 3 кг

Арбузы – 5 штук

Капуста - 10 штук
	Пробы транспортируют и в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	для фасованных товаров в потребительскую упаковку - н/м 2 кг;
для фасованных товаров в транспортную упаковку:
- для резаной капусты – 2,0 кг продукта;

- для арбузов - 2 арбуза и 1 дм3 рассола;

- для остальных овощей, плодов и ягод – 2,0 кг плодов и 1 дм3 рассола.


	

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 кг

	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Скоропортящуюся продукцию хранят при необходимости при температуре от 2 до 6°С.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	8
	Сушеные фрукты и овощи, их смеси, полуфабрикаты, цукаты
	Органолептиче-ские и физико-химические показатели
	ГОСТ 34125-2017
	Мелкоплодные и резаные фрукты – 1 кг;

Крупноплодные фрукты – 2 кг;

Смеси сушеных фруктов – 3 кг.


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели качества и безопасности
	ГОСТ 34125-2017
	1 кг

	

	
	
	
	СТБ 1036-97
	Мелкоплодные, резаные сухофрукты и вишневые десерты – 0,625 кг - 0,75 кг;

Крупноплодные (груши целыми плодами, инжир и т.п.) и сливовые десерты – 0,875кг – 1,125 кг;

Смесь сухофруктов – 1,75 – 1,875 кг.
Сушеные овощи – не менее 2 кг.

	

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг

	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 кг


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Скоропортящуюся продукцию хранят при необходимости при температуре от 2 до 6°С.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	9
	Яйца
	Показатели безопасности 
	СТБ 1036-97


	36 штук
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1050-2015 приложение Б (цезий-137)
	н/б 20 штук
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Скоропортящуюся продукцию хранят при необходимости при температуре от 2 до 6°С.

	10
	Масла растительные
	Показатели качества
	СТБ 1939-2009
	Для нефасованного – не менее 1 дм3
	Затемненное место, температура не более +25 0С, влажность не более 80%



	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97

	Не менее 1,0 дм3
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)

СТБ 1053-2015 п. 4.9 (стронций-90)


	1,0 кг

3,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.



	11
	Мука, крупа
	Показатели качества безопасности


	ГОСТ 27668-88

СТБ 1036-97
	Не менее 2,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)
	1,5 кг


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.



	12
	Пряности, приправы
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97


	Не менее 1,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)
	1,5 кг


	


	1
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	13
	Орехи, включая арахис
	Показатели безопасности


	СТБ 1036-97
	Не менее 1,5 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)
	1,0 кг


	

	14
	Рыба, нерыбные объекты промысла и продукция, вырабатываемая из них (кроме консервов, пресервов, водорослей)
	Показатели качества и безопасности
	ГОСТ 31339-2006
	- от 0,3 до 0,5 кг - при массе экземпляра рыбы 0,1 кг и менее;
- от 0,6 до 3,0 кг - при массе экземпляра рыбы более 0,1 до 0,5 кг;
- от 1,5 до 3,0 кг - при массе экземпляра рыбы более 0,5 до 1,0 кг;
- не более 1,0 кг - при массе экземпляра рыбы более 1,0 кг; проба должна состоять из трех поперечных кусков, вырезанных у приголовков из средней и прихвостовой части на глубину до половины тела (из филе).

Масса средней пробы икры должна быть не более 0,45 кг. В банках – 3 банки для икры массой нетто менее 0,50 кг, 1 банка масса нетто 0,50 кн и более.
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)

СТБ 1053-2015 п. 4.9 (стронций-90)
	1,0 кг

2,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.

Скоропортящуюся продукцию хранят при необходимости при температуре от 2 до 6°С.

	15
	Мед
	Показатели качества
	ГОСТ 19792-2017
	Не менее 500 г
	Температура хранения не более 20 0С

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Не менее 1,0 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 кг


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.


	1
	2
	3
	4
	5
	6

	16
	Кондитерские изделия
	Показатели качества (печенья, пряников, галет, крекера, вафель, мучных восточ-ных сладостей, коврижек, бисквитов, тортов, пирожных и рулетов, выпеченных дрожжевых полуфабрикатов («Ромовая баба»)
	ГОСТ 5904-2019
	Не менее 400 г


	Отделочные полуфабрикаты, полуфабрикаты для ромовых баб – не выше +6 0С.

Выпеченные полуфабрикаты, кексы, коврижки, пряники – не ранее чем через 16 ч. 

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97


	Не менее 1,0 кг


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения.



	
	
	Микробиологичес-кие показатели


	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	
	ГОСТ 32751-2014
	Для сахаристых кондитерских изделий (безе, мармелад, пастильные изделия) – не менее 500г.
Для мучных кондитерских изделий (пряники, печенье, крекер, вафли, галеты, коврижки, бисквит) – не менее 500 г.
Для  штучных тортов и рулетов – не менее половины изделия при массе изделия свыше 1 кг, 1 шт. – при массе изделия до 1 кг включительно.

Для штучных пирожных – не менее 1 изделия, для фасованных пирожных – не менее 1 единицы упаковки. 
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 кг
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	17
	Хлебобулочные изделия

	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97


	Для весовых и штучных изделий массой более 0,4 кг – 2 шт.

Для штучных изделий массой от 0,4 до 0,2 кг – не менее 3 штук.

Для штучных изделий массой от 0,2 до 0,1 кг – не менее 4 штук.

Для штучных изделий массой менее 0,1 кг – не менее 6 штук.

Соломка, сухари, бараночные изделия – 1 кг.
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1052-2011 п. 5.7 (цезий-137)

СТБ 1052-2011 п. 5.8. (стронций-90)
	- 2 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой более 400 г; 

- не менее 3 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой от 201 до 400 г включительно; 

- не менее 4 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой от 100 до 200 г включительно; 

- не менее 6 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой менее 100 г. 

Для хлебобулочных изделий с начинками массой до 100 г отбирают лабораторный образец – не менее 10 штук.

- 3 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой более 400 г;

- не менее 5 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой от 201 до 400 г включительно; 

- не менее 10 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой от 100 до 200 г включительно; 

- не менее 15 шт. - для упакованных, фасованных и весовых изделий массой менее 100 г. 


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения
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	Органолептичес-кие и физико-химические показатели
	ГОСТ 5667-2022
	Не менее 2 кг.

Для хлебобулочных бараночных изделий – не менее 1,8 кг.
	

	18
	Крахмал
	Показатели качества и безопасности
	ГОСТ 33444-2015


	Не менее 2 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97


	Не менее 1 кг
	

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)
	1,5 кг


	

	19
	Пищевые концентраты
	Показатели безопасности
	СТБ 1036 -97
	Не менее 1 кг


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)
	1,5 кг


	

	20
	Вода питьевая
	Органолептичес-кие показатели
	СТБ ГОСТ Р 51592-2001

ГОСТ 31862-2012

ГОСТ 31861-2012


	500 см3 – стеклянная тара


	Охлаждение от +2 0С до +5 0С, доставка не более 2 часов

	
	
	Обобщенные показатели без НП, без АПАВ без фенолов
	
	1000 см3 – полимерный материал или стекло
	Охлаждение от +2 0С до +5 0С, доставка не более 6 часов.

Консервация проб (смотри СТБ ГОСТ Р 51592-2001).



	
	
	НП
	
	200 см3 – специальная стеклянная тара
	

	
	
	Фенолы, АПАВы
	
	500 см3 - стекло
	

	
	
	Неорганические вещества
	
	Не менее 1,5 л – полимерный материал или стекло
	

	
	
	Органические вещества
	
	2 л полимерный материал или стекло
	

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	
	0,5 л стерильная тара
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	Радиологические показатели
	Согласно МВИ.МН на методы испытаний
	Не менее 1 литра – цезий137.

Не менее 20 литров – стронций-90.

Не менее 5 литров – альфа-, бета-радиоактивность.
	

	21
	Водка
	Органолептичес-кие показатели, щелочность, токсичные микропримеси
	ГОСТ 5363-93
	4 бутылки
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности


	СТБ 1036-97
	Не менее 1 дм3
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 дм3
	

	22
	Вино, виноматериалы, коньяки
	Органолептичес-кие, физико-химические показатели, пищевые добавки


	СТБ 1384-2010
	Не менее 2 дм3 (тара в бутылках)

Не менее 3 дм3 – в бочонках КЕГ, таре TETRA PAK
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Не менее 1 дм3
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 дм3
	

	23
	Ликероводочные изделия
	Органолептичес-кие и физико-химические показатели
	ГОСТ 4828-83
	4 бутылки
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения 

	
	
	Показатели безопасности


	СТБ 1036-97
	Не менее 1 дм3
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 дм3
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	24
	Спирт
	Органолептичес-кие и физико-химические показатели
	ГОСТ 5964-93
	Не менее 1,5 дм3

	

	
	
	Показатели безопасности


	СТБ 1036-97
	Не менее 1 дм3
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,0 дм3
	

	25
	Сахар
	Микробиологичес-кие, органолептичес-кие и физико-химические показатели
	ГОСТ 12569-99
	Не менее 2 кг.
Для рафинированного сахара-песка в пакетиках массой нетто от 0,005 до 0,020 кг допускается масса объединенной пробы 1,0 кг.
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Не менее 1 кг
	

	
	
	Микробиологичес-кие показатели


	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)


	1,5 кг


	

	26
	Масличные культуры, включая сою
	Органолептичес-кие и физико-химические показатели
	ГОСТ 10852-86
	Не менее 2,0 кг - для крупносеменных культур.

Не менее - 1,0 кг для мелкосеменных культур. 
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности


	СТБ 1036-97
	Не менее 2 кг
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1056-2016 п. 5.7 (цезий-137)


	1,0 - 1,5 кг
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	27


	Майонез, соус
	Органолептичес-кие и физико-химические показатели
	ГОСТ 31762-2012
	0,2-1 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Не менее 1,0 кг
	

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг или не менее 1 штуки продукции в потребительской упаковке
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)

СТБ 1053-2015 п. 4.9 (стронций-90)
	1,0 кг

3,0 кг
	

	28
	Чай, кофе
	Показатели безопасности
	СТБ 1036-97
	Не менее 1,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 кг или не менее 1 штуки продукции в потребительской упаковке
	

	29
	Барда
	Органолептичес-кие показатели


	СТБ 2019-2014
	0,5 л
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели качества и безопасности
	СТБ 2019-2014
	4,0 л
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1056-2016 п. 5.7 (цезий-137)
	1,0 - 1,5 кг


	

	30
	Зерно
	Все показатели
	ГОСТ 

13586.3-2015

(кроме зерна сои и семян арахиса)
	Не менее 1 кг


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1056-2016 п. 5.7 (цезий-137)

СТБ 1056-2016 п. 5.8 (стронций-90)
	1,0 - 1,5 кг

2,0 – 3,0 кг
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	31
	Корма, комбикорма, комбикормовое сырье

	Все показатели
	ГОСТ 

13496.0-2016
	2,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1056-2016 п. 5.7 (цезий-137)
	1,0 - 1,5 кг


	

	32
	Мука рыбная, мука животного происхождения
	Все показатели
	ГОСТ 

13496.0-2016
	2,0 кг
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 25311-82
	Не менее 500 г
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1056-2016 п. 5.7 (цезий-137)


	1,0 - 1,5 кг


	

	33
	Жмых, шрот

	Все показатели


	ГОСТ

13979.0-86


	2,0 кг


	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	правила № 03-02/33 от 14.06.2019
	Не менее 500 г
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1056-2016 п. 5.7 (цезий-137)


	1,0 - 1,5 кг


	

	34
	Пиво, напитки безалкогольные

	Органолептичес-кие, физико-химические показатели, пищевые добавки
	ГОСТ 12786-2021
	 8 бутылок (банок) вместимостью до 0,5 дм3 включительно. 

При вместимости бутылок (банок) свыше 0,5 дм3 общий объем отобранной пивоваренной продукции должен составлять не менее 4 бутылок (банок). 
	Пробы транспортируют в соответствии с условиями хранения

	
	
	Показатели безопасности


	СТБ 1036-97
	Не менее 1 дм3
	

	
	
	Микробиологичес-кие показатели
	ГОСТ 31904-2012
	Не более 1 дм3
	

	
	
	Радиологические показатели
	СТБ 1053-2015 п. 4.8 (цезий-137)
	1,0 дм3
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