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      Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС) представляет собой региональное объединение национальных органов по стандартизации государств, входящих в Содружество Независимых Государств. В дальнейшем возможно вступление в ЕАСС национальных органов по стандартизации других государств.

      Цели, основные принципы и общие правила проведения работ по межгосударственной стандартизации установлены ГОСТ 1.0 «Межгосударственная система стандартизации. Основные положения» и ГОСТ 1.2 «Межгосударственная система стандартизации. Стандарты межгосударственные, правила и рекомендации по межгосударственной стандартизации. Правила разработки, принятия, применения, обновления и отмены»

      Сведения о стандарте

      1 РАЗРАБОТАН Техническим комитетом по стандартизации Кыргызской Республики «Пищевая продукция, продукция сельскохозяйственного производства и продукты ее переработки» (ТК 02)
      2 ВНЕСЕН Центром по стандартизации и метрологии при Министерстве экономики и коммерции Кыргызской Республики (Кыргызстандарт)

      3 ПРИНЯТ Евразийским советом по стандартизации, метрологии и сертификации (протокол № _____ от  _______________ )
      За принятие стандарта проголосовали
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      4 Настоящий стандарт разработан на основе национального стандарта Кыргызской Республики: КМС 925:2019 «Продукты ацидофильные. Технические условия»
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     Информация о введении в действие (прекращении действия) настоящего стандарта 
и изменений к нему на территории указанных выше государств публикуется в указателях национальных стандартов, издаваемых в этих государствах, а также в сети Интернет на сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации.
      В случае пересмотра, изменения или отмены настоящего стандарта соответствующая информация также будет опубликована на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации в каталоге «Межгосударственные стандарты»
      Исключительное право официального опубликования настоящего стандарта на территории указанных выше государств принадлежит национальным (государственным) органам по стандартизации этих государств 
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                                   МЕЖГОСУДАРСТВЕННЫЙ СТАНДАРТ_____________________    
                                          ПРОДУКТЫ АЦИДОФИЛЬНЫЕ.
                                               Общие технические условия
                                                    ACIDOPHLIC FOODS. 
                                              General technical specifications
                                                                                                    Дата введения___________                                                                                                                           
1 Область применения
       Настоящий стандарт распространяется на продукты ацидофильные, представляющие собой кисломолочные продукты, изготавливаемые по технологии ацидофилина из нормализованного по жиру или обезжиренного пастеризованного молока коровьего 
путем сквашивания его чистыми культурами ацидофильной палочки или смесью в равных соотношениях заквасочных микроорганизмов (ацидофильной молочнокислой палочки, лактококков и закваски, приготовленной на кефирных грибках), с добавлением различных видов немолочных компонентов, предназначенные для непосредственного употребления в пищу, далее по тексту – продукты ацидофильные.

      2 Нормативные ссылки
      В настоящем стандарте использованы ссылки на следующие межгосударственные стандарты: 
      ГОСТ 8.579-Государствекнная система обеспечения единства измерений. Требования к количеству фасованных товаров в упаковке любого вида при их производстве, расфасовке, продаже и импорте
      ГОСТ 108-2014 Какао-порошок. Технические условия
      ГОСТ ISO 707-2013 Молоко и молочные продукты. Руководство по отбору проб                                                                                                                                              
      ГОСТ 745-2014 Фольга алюминиевая для упаковки. Технические условия

      ГОСТ 1341-2018 Пергамент растительный. Технические условия

      ГОСТ 1760-2014 Подпергамент. Технические условия

      ГОСТ 3622-68 Молоко и молочные продукты. Отбор проб и подготовка их к испытанию                                                                                                                                                                                                                                                          
      ГОСТ 3623-2015 Молоко и молочные продукты. Методы определения пастеризации      

      ГОСТ 3624-92 Молоко и молочные продукты. Титриметрические методы определения кислотности

      ГОСТ 3626-73 Молоко и молочные продукты. Методы определения влаги и сухого вещества

      ГОСТ 3628-78 Молочные продукты. Методы определения сахара

      ГОСТ 5867-90 Молоко и молочные продукты. Методы определения жира

      ГОСТ ISO 6539-2016 Пряности. Корица (Cinnamomum zeylanicum Blume). Технические условия

      ГОСТ ISO 6785-2015 Молоко и молочная продукция. Обнаружение Salmonella spp
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      ГОСТ 6882-88 Виноград сушеный. Технические условия        

      ГОСТ ISO 7218-2015 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям      
      ГОСТ 9142-2014 Ящики из гофрированного картона. Общие технические условия
      ГОСТ 10444.11-2013 (ISO 15214:1998) Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Методы выявления и подсчета количества мезофильных молочнокислых микроорганизмов  
      ГОСТ 12302-2013 Пакеты из полимерных пленок и комбинированных материалов. Общие технические условия     

      ГОСТ ISO 13307-2015 Микробиология пищевых продуктов и кормов для животных. Начальная стадия производства. Методы отбора проб           

      ГОСТ EN 14083-2013 Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение свинца, кадмия, хрома и молибдена с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии с атомизацией в графитовой печи с предварительной минерализацией пробы при повышенном давлении
      ГОСТ EN 14084-2014 Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение содержания свинца, кадмия, цинка, меди и железа с помощью атомно-абсорбционной спектрометрии после микроволнового разложения
      ГОСТ 14192-96 Маркировка грузов
      ГОСТ EN 15763-2018 Продукция пищевая. Определение следовых элементов. Определение мышьяка, кадмия, ртути и свинца в пищевой продукции методом масс-спектрометрии с индуктивно связанной плазмой (ИСП-МС) после минерализации под давлением
      ГОСТ 15844-2014 Упаковка стеклянная для молока и молочных продуктов. Общие технические условия

      ГОСТ 15846-2002 Продукция, отправляемая в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности. Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение      

      ГОСТ 16299-78 Упаковывание. Термины и определения

      ГОСТ 16599-71 Ванилин. Технические условия

      ГОСТ 17527-2020 (ISO 21067:2007) Упаковка. Термины и определения     

      ГОСТ 22760-77 Молочные продукты. Гравиметрический метод определения жира      

      ГОСТ 23285-78 Пакеты транспортные для пищевых продуктов и стеклянной тары. Технические условия 

      ГОСТ 23327-98 Молоко и молочные продукты. Метод измерения массовой доли общего азота по Кьельдалю и определение массовой доли белка
      ГОСТ 23452-2015 Молоко и молочные продукты. Методы определения остаточных количеств хлорорганических пестицидов

      ГОСТ 25179-2014 Молоко и молочные продукты. Методы определения массовой доли белка

      ГОСТ 25776-83 Продукция штучная и в потребительской таре. Упаковка групповая в термоусадочную пленку          

      ГОСТ 25951-83 Пленка полиэтиленовая термоусадочная. Технические условия   
      ГОСТ 26663-85 Пакеты транспортные. Формирование с применением средств пакетирования. Общие технические требования 

      ГОСТ 26669-85 Продукты пищевые и вкусовые. Подготовка проб для микробиологических анализов
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      ГОСТ 26670-91 Продукты пищевые. Методы культивирования микроорганизмов

      ГОСТ 26809.1-2014 Молоко и молочная продукция. Правила приемки, методы отбора проб и подготовка проб к анализу. Часть 1. Молоко, молочные, молочные составные 

и молокосодержащие продукты

      ГОСТ 26927-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения ртути       

      ГОСТ 26929-94 Сырье и продукты пищевые. Подготовка проб. Минерализация для

Определения содержания токсичных элементов

      ГОСТ 26930-86 Сырье и продукты пищевые. Метод определения мышьяка                 

      ГОСТ 26932-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения свинца          

      ГОСТ 26933-86 Сырье и продукты пищевые. Методы определения кадмия

      ГОСТ 29049-91 Пряности. Корица. Технические условия
      ГОСТ ISO 29981-2013 Продукты молочные. Подсчет презумптивных бифидобактерий. Метод определения количества колоний при температуре 37 ºС
      ГОСТ 30178-96 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения токсичных элементов

      ГОСТ 30347-2016 Молоко и молочная продукция. Методы определения Staphylococcus aureus       

      ГОСТ 30538-97 Продукты пищевые. Методика определения токсичных элементов атомно-эмиссионным методом

      ГОСТ 30711-2001 Продукты пищевые. Методы выявления и определения содержания афлатоксинов В1 и М1      

      ГОСТ 31262-2004 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрические методы определения содержания токсичных элементов (кадмия, свинца, меди и цинка)

      ГОСТ 31266-2004 Сырье и продукты пищевые. Атомно-абсорбционный метод определения мышьяка 

      ГОСТ 31449-2013 Молоко коровье сырое. Технические условия

      ГОСТ 31450-2013 Молоко питьевое. Технические условия

      ГОСТ 31451-2013 Сливки питьевые. Технические условия      

      ГОСТ 31502-2012 Молоко и молочные продукты. Микробиологические методы определения наличия антибиотиков                                                      

      ГОСТ 31628-2012 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения массовой концентрации мышьяка

      ГОСТ 31658-2012 Молоко обезжиренное-сырье. Технические условия                  

      ГОСТ 31671-2012 (EN 13805:2002) Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Подготовка проб методом минерализации при повышенном давлении

      ГОСТ 31694-2012 Продукты пищевые, продовольственное сырье. Метод определения остаточного содержания антибиотиков тетрациклиновой группы с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии с масс-спектрометрическим детектором

      ГОСТ 31707-2012 (EN 14627:2005) Продукты пищевые. Определение следовых элементов. Определение общего мышьяка и селена методом атомно-абсорбционной спектрометрии с генерацией гидридов с предварительной минерализацией пробы                                                                                                                                                         

под давлением            

      ГОСТ 31903-2012 Продукты пищевые. Экспресс-метод определения антибиотиков

      ГОСТ 31904-2012 Продукты пищевые. Методы отбора проб для микробиологических испытаний     

      ГОСТ 32049-2013 Ароматизаторы пищевые. Общие технические условия

      ГОСТ 32161-2013 Продукты пищевые. Метод определения содержания цезия Cs-137                                                                                                                                                3
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      ГОСТ 32163-2013 Продукты пищевые. Метод определения содержания стронция Sr-90 

      ГОСТ 32164-2013 Продукты пищевые. Метод отбора проб для определения 

стронция Sr-90 и Cs-137      

      ГОСТ 32219-2013 Молоко и молочные продукты. Иммуноферментные методы определения наличия антибиотиков

      ГОСТ 32255-2013 Молоко и молочные продукты. Инструментальный экспресс-метод определения физико-химических показателей идентификации с применением инфракрасного анализатора
      ГОСТ 32686-2014 Бутылки из полиэтилентерефталата для пищевых жидкостей. Общие технические условия 

      ГОСТ 32736-2014 Упаковка потребительская из комбинированных материалов. Общие технические условия

      ГОСТ 32775-2014 Кофе жареный. Общие технические условия

      ГОСТ 32776-2014 Кофе растворимый. Общие технические условия

      ГОСТ 32881-2014 Продукты пищевые, продовольственное сырье. Метод определения остаточного содержания нестероидных противовоспалительных лекарственных средств 

с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии с масс-спектрометрическим детектором 

      ГОСТ 32896-2014 Фрукты сушеные. Общие технические условия

      ГОСТ 32901-2014 Молоко и молочная продукция. Методы микробиологического анализа      

      ГОСТ 32922-2014 Молоко коровье пастеризованное-сырье. Технические условия 

      ГОСТ 33118-2014 Материалы комбинированные на основе алюминиевой фольги. Технические условия     

      ГОСТ 33222-2015 Сахар белый. Технические условия

      ГОСТ 33303-2015 Продукты пищевые. Методы отбора проб для определения микотоксинов

      ГОСТ 33412-2015 Сырье и продукты пищевые. Определение массовой доли ртути методом беспламенной атомной абсорбции
      ГОСТ 33526-2015 Молоко и продукты переработки молока. Методы определения содержания антибиотиков методом высокоэффективной жидкостной хроматографии

      ГОСТ 33566-2015 Молоко и молочная продукция. Определение дрожжей и плесневых грибов 

      ГОСТ 33601-2015 Молоко и молочная продукция. Экспресс-метод определения афлатоксина М1       

      ГОСТ 33629-2015 Консервы молочные. Молоко сухое. Технические условия        

      ГОСТ 33746-2016 Ящики полимерные многооборотные. Общие технические условия   

      ГОСТ 33756-2016 Упаковка потребительская полимерная. Общие технические условия

      ГОСТ 33772-2016 Пакеты из бумаги и комбинированных материалов. Общие технические условия

      ГОСТ 33781-2016 Упаковка потребительская из картона, бумаги и комбинированных материалов. Общие технические условия      

      ГОСТ 33824-2016 Продукты пищевые и продовольственное сырье. Инверсионно-вольтамперометрический метод определения содержания токсичных элементов (кадмия, 

свинца, меди, цинка)

      ГОСТ 33837-2016 Упаковка полимерная для пищевой продукции. Общие технические условия
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      ГОСТ 33924-2016 Молоко и молочная продукция. Методы определения бифидобактерий
      ГОСТ 33951-2016 Молоко и молочная продукция. Методы определения молочнокислых микроорганизмов

      ГОСТ 34033-2016 Упаковка из картона и комбинированных материалов для пищевой продукции. Технические условия
      ГОСТ 34049-2017 Молоко и кисломолочные продукты. Определение содержания афлатоксина М1 методом высокоэффективной жидкостной хроматографии с флуориметрическим (спектрофлуориметрическим) детектированием.  
      ГОСТ 34140-2017 Продукты пищевые, корма, продовольственное сырье. Метод определения микотоксинов с помощью высокоэффективной жидкостной хроматографии 

с масс-спектрометрическим детектированием   
      ГОСТ 34141-2017 Продукты пищевые, корма, продовольственное сырье. Определение мышьяка, кадмия, ртути и свинца методом масс-спектрометрии с индуктивно-связанной плазмой
      ГОСТ 34372-2017 Закваски бактериальные для производства молочной продукции. Общие технические условия

      ГОСТ 34354-2017 Пахта и напитки на ее основе. Технические условия

      ГОСТ 34355-2017 Сливки-сырье. Технические условия 
      ГОСТ 34361-2017 Продукты пищевые, продовольственное сырье, корма для животных. Определение содержания кадмия, свинца, мышьяка, ртути, хрома атомно-абсорбционным методом с электротермической атомизацией      

      ГОСТ 34427-2018 Продукты пищевые и корма для животных. Определение ртути методом атомно-абсорбционной спектрометрии на основе эффекта Зеемана 

      ГОСТ 34449-2018 Продукты пищевые, продовольственное сырье, корма, кормовые добавки. Определение массовой доли диоксинов методом хромато-масс-спектрометрии высокого разрешения
      ГОСТ 34515-2019 Молоко, молочная продукция, соевые продукты. Определение массовой доли меламина
      Примечание – При пользовании настоящим стандартом целесообразно проверить                                                                                                                                                      действие ссылочных стандартов и классификаторов на официальном интернет-сайте Межгосударственного совета по стандартизации, метрологии и сертификации (www.easc.by) или по указателям национальных стандартов, издаваемым в государствах, указанных в предисловии, или на официальных сайтах соответствующих национальных органов по стандартизации. Если на документ дана недатированная ссылка, то следует использовать документ, действующий на текущий момент, с учетом всех внесенных в него изменений. Если заменен ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, то следует использовать указанную версию этого документа. Если после принятия настоящего стандарта в ссылочный документ, на который дана датированная ссылка, внесено изменение, затрагивающее положение, на которое дана ссылка, то это положение применяется без учета данного изменения. Если ссылочный документ отменен без 

замены, то положение, в котором дана ссылка на него, применяется в части, не затрагивающей эту ссылку.                                                                                                                                                                                                                                            
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      3 Термины и определения

      В настоящем стандарте применены термины по [1], [2], [3], [4], ГОСТ 16299, 
ГОСТ 17527 (ISO 21067), а также следующие термины с соответствующими определениями:
      3.1 напиток ацидофильный: Кисломолочный напиток, изготавливаемый из нормализованного по жиру или обезжиренного пастеризованного молока коровьего (с добавлением или без добавления сахара), сквашенного чистыми культурами ацидофильной палочки, с добавлением различных видов немолочных компонентов.
      3.2 паста ацидофильная: Белковый кисломолочный продукт, изготавливаемый
из нормализованного по жиру или обезжиренного пастеризованного молока коровьего, сквашенного чистыми культурами ацидофильной палочки с последующим удалением части сыворотки и добавлением к полученной белковой основе различных видов немолочных компонентов
      4 Классификация

      4.1 В зависимости от способа производства продукты ацидофильные изготавливают следующих видов:

      - напитки ацидофильные;

      - пасты ацидофильные.
       Все виды продуктов ацидофильных могут быть изготовлены с добавлением (или без добавления) бифидобактерий.

      4.2 В зависимости от массовой доли жира: 
      а) напитки ацидофильные изготавливают:

      - с массовой долей жира менее 0,5 % (обезжиренные);

      - с массовой долей жира 1,0 %;

      - с массовой долей жира 2,5 %;

      - с массовой долей жира 3,2 %;

      б) пасты ацидофильные изготавливают:     

      - с массовой долей жира менее 0,5 % (обезжиренные);

      - с массовой долей жира 4,0 %;

      - с массовой долей 10,0 %.

      4.3 В качестве немолочных компонентов могут быть использованы: сахар, и (или) различные виды вкусовых компонентов, и (или) вкусо-ароматические и пищевые добавки. 
      4.4 Все виды продуктов ацидофильных (п. 4.1; п.4.2; п.4.3) могут иметь придуманное название, определенное технологической инструкцией и рецептурой и могут быть реализованы под торговой маркой изготовителя, зарегистрированной в установленном порядке.              
      5 Технические требования

       5.1 Характеристики

       5.1.1 Продукты ацидофильные должны соответствовать требованиям настоящего стандарта и изготавливаться по технологическим инструкциям и рецептурам с соблюдением требований, установленных в [1] и [2].       

      5.1.2 По органолептическим показателям продукты ацидофильные должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 1.
6
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Таблица 1 – Органолептические показатели продуктов ацидофильных
	Наименование показателя
	                     Характеристика показателя для 

	
	    напитков ацидофильных
	        паст ацидофильных

	Внешний вид и консистенция
Вкус

Запах

Цвет 

	Однородная тягучая жидкость.

При использовании стабилизаторов консистенции – в меру густая, желеобразная
Чистый, приятный, кисломолочный, в меру сладкий (при использовании сахара), свойственный ацидофильному напитку.

При использовании других вкусовых компонентов и пищевых добавок – 

с выраженным привкусом используемых вкусовых компонентов и пищевых добавок.

Посторонние привкусы не допускаются

Чистый, приятный, кисломолочный, свойственный напитку ацидофильному,

с выраженным ароматом внесенных вкусовых компонентов и пищевых добавок (при их использовании). 

Посторонние запахи не допускаются

От молочно-белого до светло-кремового или обусловленный цветом внесенных вкусовых компонентов и пищевых 
	Однородная, пастообразная, нежная, мажущаяся масса.

При использовании вкусовых компонентов – с включениями кусочков применяемых компонентов
Чистый, приятный, кисломолочный, свойственный пасте ацидофильной, в меру сладкий (при использовании сахара).

При использовании других вкусовых компонентов и пищевых добавок – 

с выраженным привкусом используемых вкусовых компонентов и пищевых добавок.

Допускается органолептическое ощущение легкой мучнистости. 

Посторонние привкусы не допускаются

Чистый, приятный, кисломолочный, свойственный пасте ацидофильной,

с выраженным ароматом внесенных вкусовых компонентов и пищевых добавок (при их использовании). 

Посторонние запахи не допускаются

От молочно-белого до светло-кремового или обусловленный цветом внесенных вкусовых компонентов и пищевых  
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Продолжение таблицы 1 
	Наименование показателя
	                     Характеристика показателя для 

	
	    напитков ацидофильных
	        паст ацидофильных

	
	добавок, в том числе 

красителей пищевых (при их использовании), однородный по всей массе
	добавок, в том числе

красителей пищевых (при их использовании), однородный по всей массе  


      5.1.3 По физико-химическим показателям продукты ацидофильные должны соответствовать требованиям, указанным в таблице 2.                                                                                                                                          
Таблица 2 – Физико-химические показатели продуктов ацидофильных
	Наименование показателя
	                                 Значение показателя для

	
	   напитков ацидофильных
	        паст ацидофильных

	Массовая доля жира, %, не менее
Массовая доля белка, %, не менее

Кислотность, ºТ

Массовая доля сахарозы (при ее использовании), %

Массовая доля влаги, %

Температура при выпуске от изготовителя, ºС

Массовая доля вносимых немолочных вкусовых компонентов (кроме сахарозы), %
	Менее 0,5 (обезжиренных); 1,0; 2,5; 3,2

                     2,8

         Не более 130,0

          Не мене 5,0

                    -

                  4±2

В соответствии с принятой рецептурой
	Менее 0,5 (обезжиренных); 4,0; 10,0

2,8 (для пасты ацидофильной с массовой долей жира до 4,0 % включ.)

2,6 (для пасты ацидофильной с массовой долей жира более 

4,0 %)

     От 190 до 200 включ.

     От 7,8 до 11,0 включ.

     От 72,0 до 78,0 включ.

                    4±2

В соответствии с принятой рецептурой

	       Примечания

      1 Физико-химические показатели продуктов ацидофильных конкретного вида и наименования устанавливает изготовитель в технологической инструкции и рецептуре 

      2 Допускаются отклонения от установленных значений физико-химических 

показателей, не более:

      - по массовой доле жира: а) минус 0,1 % (для напитков ацидофильных, кроме обезжиренных); минус 0,5 % (для паст ацидофильных, кроме обезжиренных);

      - по массовой доле белка – (±10) %;

      - по массовой доле сахара (сахарозы) – (±10) %
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      5.1.4 Наличие фосфатазы в продуктах ацидофильных не допускается.
      5.1.5 Массовая доля вносимых немолочных компонентов в виде вкусо-ароматических пищевых добавок, ароматизаторов, красителей, стабилизаторов консистенции и других должна соответствовать нормам, установленным [1], [2] и [5]. 
      5.1.6 По гигиеническим требованиям безопасности и содержанию потенциально опасных веществ (токсичные элементы, пестициды, микотоксины, диоксины, меламин, радионуклиды, антибиотики) продукты ацидофильные должны соответствовать требованиям, установленными [1] и [2].
      5.1.7 По микробиологическим показателям безопасности (количеству бактерий группы кишечной палочки, бактерий рода Salmonella, Staphylococcus aureus, дрожжей и 
плесневых грибов) продукты ацидофильные должны соответствовать требованиям, установленными [1] и [2]. 
      Количество молочнокислых микроорганизмов в продуктах ацидофильных на протяжении всего срока их годности должно составлять не менее 107 КОЕ /г (см3).

      Количество бифидобактерий (при их использовании) должно составлять

не менее 106 КОЕ /г (см3) на протяжении всего срока годности.
      5.1.8 Показатели пищевой ценности 100 г (см3) продуктов ацидофильных рассчитывают в соответствии с принятыми рецептурами.
      5.2 Требования к сырью

      5.2.1 Для изготовления продуктов ацидофильных используют следующее сырье и функционально необходимые компоненты:

      - молоко коровье, в том числе сырое и питьевое, по ГОСТ 31449, ГОСТ 31450, 
ГОСТ 32922 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт; 
      - молоко коровье обезжиренное, в том числе сухое, ГОСТ 31658, ГОСТ 33629 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт              
      - сливки из молока коровьего по ГОСТ 31451, ГОСТ 34355 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт 
      - пахту по ГОСТ 34354 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт;
      - сахар по ГОСТ 33222 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт;
      - фрукты сушеные, в том числе виноград сушеный (изюм), по ГОСТ 32896, 
ГОСТ 6882 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт;     
       - какао-порошок по ГОСТ 108 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт
      - кофе, в том числе жареный и растворимый, по ГОСТ 32775, 32776 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт;
      - ванилин по ГОСТ 16599 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт;
      - корицу по ГОСТ 29049, ГОСТ ISO 6539 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт; 

      - ароматизаторы пищевые по ГОСТ 32049 или по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт;
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      - закваски бактериальные для производства кисломолочных продуктов: чистые культуры ацидофильной молочнокислой палочки, молочнокислого стрептококка и закваски, приготовленные на кефирных грибках по ГОСТ 34372;
      - бифидобактерии или бактериальный концентрат бифидобактерий по ГОСТ 34372; 

      - добавки вкусо-ароматические и пищевые, красители пищевые, стабилизаторы консистенции по нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт;
      - воду питьевую (для восстановления сухих молочных продуктов) по 

нормативным и техническим документам, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
      5.2.2 Сырье, используемое для изготовления продуктов ацидофильных, по гигиеническим требованиям безопасности, содержанию потенциально опасных веществ 
и по микробиологическим показателям безопасности должно соответствовать требованиям [1], [2] и [5]. 
      5.2.3 Допускается использовать другое аналогичное сырье и функционально необходимые компоненты, отечественного и (или) зарубежного производства, по качеству и безопасности соответствующие требованиям действующих документов по стандартизации и технических регламентов.
      5.3 Упаковка

      5.3.1 Продукты ацидофильные упаковывают в потребительскую упаковку:

      - бутылки стеклянные по ГОСТ 15844;

      - бутылки, банки, коробки, стаканчики из полимерных материалов с крышками 

по ГОСТ 32686, ГОСТ 33756, ГОСТ 33837;

      - коробки из комбинированных материалов по ГОСТ 33781, ГОСТ 32736;

      - пакеты из полимерных и (или) комбинированных материалов по ГОСТ 12302, 

ГОСТ 33772. 

      - в виде брикетов из пергамента по ГОСТ 1341 или подпергамента по ГОСТ 1760, или из фольги алюминиевой по ГОСТ 745, или фольги кашированной по ГОСТ 33118.   

      5.3.2 Продукты в потребительской упаковке упаковывают в транспортную упаковку:

      - ящики из гофрированного картона по ГОСТ 9142, ГОСТ 34033;

      - ящики полимерные многооборотные по ГОСТ 33746. 

      Продукция в потребительской упаковке может быть сформирована в групповую упаковку по ГОСТ 25776 с укладкой на подложку (лотки или поддоны) с последующим обертыванием термоусадочной пленкой по ГОСТ 25951.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        

      Ящики из гофрированного картона и групповые упаковки с продукцией могут быть пакетированы по ГОСТ 23285, ГОСТ 26663. 
      5.3.3 В каждую единицу транспортной упаковки укладывают продукты одного вида, упакованные в один вид потребительской упаковки и одной даты изготовления.                                                                                                                                                        

      5.3.4 Допускается использовать другие виды упаковки и упаковочных материалов, отечественного и (или) зарубежного производства, обеспечивающих соответствие требованиям, указанным в п.5.3.5.     

      5.3.5 Все виды упаковки и упаковочных материалов должны соответствовать требованиям [3], должны быть прочными, чистыми, сухими, без постороннего запаха, 
а также должны обеспечивать сохранность качества, количества и безопасность упакованных продуктов ацидофильных при их хранении, транспортировании и реализации.  
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       5.3.6 Виды потребительской и транспортной упаковки, объем (массу нетто) продукта в единице упаковки, способы упаковывания, количество единиц потребительской упаковки в единице транспортной упаковки устанавливает изготовитель по согласованию с потребителем.
      5.3.7 Требования к упаковочным единицам и содержимому нетто упакованных продуктов ацидофильных в единице упаковки должны соответствовать ГОСТ 8.579.
      5.3.8 Упаковка продуктов ацидофильных, поставляемых в районы Крайнего Севера и приравненные к ним местности – по ГОСТ 15846. 

      5.4 Маркировка                                                                                                                                                                                                                                              

      5.4.1 Все виды упаковки с продуктами ацидофильными должны содержать обязательную маркировку в соответствии с требованиями [2] и [4] и нормативно-правовыми актами, действующими на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
       5.4.2 Транспортная маркировка должна соответствовать требованиям 
ГОСТ 14192 с нанесением манипуляционных знаков: «Беречь от солнечных лучей», «Ограничение температуры», «Верх. Не кантовать» (для продуктов, упакованных в стеклянную потребительскую упаковку).                                                                                                                                

      5.4.3 Способы и место нанесения маркировки, знака соответствия, других реквизитов информационного и рекламного характера на всех видах упаковки устанавливает изготовитель.                                                                                                                                  

      6 Правила приемки

      6.1 Правила приемки – по ГОСТ 26809.1.      

      6.2 Порядок и периодичность определения органолептических, физико-химических и микробиологических показателей, содержания потенциально опасных веществ, объема (массы нетто) продуктов ацидофильных  в единице упаковки, качества упаковки и маркировки определяет изготовитель в схеме (программе) производственного контроля, принятой в установленном порядке, действующем на территории государства, принявшего настоящий стандарт.
      6.3 Показатель «Диоксины» контролируют в случае официального установления органами государственной или исполнительной власти ухудшения экологической ситуации, связанной с чрезвычайными обстоятельствами природного или техногенного характера, приводящими к попаданию диоксинов в окружающую среду

      6.4 Контроль за содержанием меламина осуществляют в случае обоснованного предположения о возможном его наличии в продовольственном сырье.

      7 Методы контроля

      7.1 Отбор и подготовка проб – по ГОСТ 3622, ГОСТ 26809.1, ГОСТ ISO 707.                                                                                                                                              

      7.2 Оценку органолептических показателей продуктов ацидофильных на соответствие требованиям настоящего стандарта проводят при температуре воздуха в 

помещении – (20 ± 2) °С и температуре анализируемых продуктов ацидофильных – 

(18 ± 2) °С, измеряемой в соответствии с требованиями ГОСТ 3622.

      Внешний вид, консистенцию и цвет определяют визуально путем внешнего осмотра. 

      Вкус и запах определяют органолептически. 

      7.3 Качество упаковки и маркировки определяют визуально путем внешнего осмотра.                                                                                       
                                                                                                                                                      11

ГОСТ 

(проект KG, вторая редакция)                                                                                                                                                                                                                                              
      7.4 Определение физико-химических показателей: 
      - массовой доли жира – по ГОСТ 5867, ГОСТ 22760, ГОСТ 32255:

      - массовой доли белка – по ГОСТ 23327, ГОСТ 25179, ГОСТ 32255;

      - кислотности – по ГОСТ 3624, ГОСТ 32255;

      - массовой доли сахара (сахарозы) – по ГОСТ 3628;
      - массовой доли влаги – по ГОСТ 3626.     
      Определение температуры при выпуске от изготовителя – по ГОСТ 3622. 
      Наличие фосфатазы определяют по ГОСТ 3623, ГОСТ 32255;
      7.5 Массовую долю вносимых вкусовых компонентов, вкусо-ароматических и пищевых добавок, других пищевых компонентов контролируют по фактической закладке в соответствии с принятой рецептурой. 

      7.6 Массу нетто (объем) продукта в единице упаковки определяют по ГОСТ 3622.        

      7.7 Подготовка проб для определения токсичных элементов – по ГОСТ 26929,

ГОСТ 31671 (EN 13805).       
      7.8 Определение токсичных элементов проводят по ГОСТ 26927, ГОСТ 26930, 

ГОСТ 26932, ГОСТ 26933, ГОСТ 30178, ГОСТ 30538, ГОСТ 31262, ГОСТ 31266, 

ГОСТ 31628, ГОСТ 31671 (EN 13805), ГОСТ 31707 (EN 14627), ГОСТ 33412, 

ГОСТ 33824, ГОСТ EN 14083, ГОСТ EN 14084, ГОСТ EN 15763, ГОСТ 34141, 
ГОСТ 34427, ГОСТ 34361.
      7.9 Определение пестицидов – по ГОСТ 23452.  

      7.10 Отбор проб для определения микотоксинов – по ГОСТ 33303, определение афлатоксина М1 – по ГОСТ 30711, ГОСТ 33601, ГОСТ 34140, ГОСТ 34049.
      7.11 Определение диоксинов – по ГОСТ 34449, меламин определяют по ГОСТ 34515. 
      7.12 Подготовка проб для определения радионуклидов – по ГОСТ 32164, определение радионуклидов – по ГОСТ 32161, ГОСТ 32163.

      7.13 Определение антибиотиков – по ГОСТ 31502, ГОСТ 31694, ГОСТ 31903, 

ГОСТ 32219, ГОСТ 32881, ГОСТ 33526.       

      7.14 Отбор, подготовка проб для микробиологических анализов, методы                                                                                                          

культивирования микроорганизмов – по ГОСТ 26669, ГОСТ 26670, ГОСТ 31904, 

ГОСТ ISO 13307.              

      7.15 Определение микробиологических показателей: 

      - количества бактерий группы кишечной палочки – по ГОСТ 32901;
      - Staphylococcus aureus – по ГОСТ 30347;

      - бактерий рода Salmonella – по ГОСТ ISO 6785;

      - дрожжей и плесневых грибов – по ГОСТ 33566.

      Определение количества молочнокислых микроорганизмов – по ГОСТ 33951, 
ГОСТ 10444.11 (ISO 15214).

      Определение бифидобактерий – по ГОСТ 33924, ГОСТ ISO 29982. 

      Общие требования и рекомендации по микробиологическим исследованиям – 

по ГОСТ ISO 7218.                   

      7.16 Допускается осуществлять контроль с использованием других методов, включенных в Перечень стандартов, содержащих правила и методы исследований (испытаний) и измерений, в том числе правила отбора образцов, необходимые для

применения и исполнения требований [1], [2] и осуществления оценки (подтверждения) соответствия продукции.  
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      8 Транспортирование и хранение

      8.1 Требования к транспортированию и хранению продуктов ацидофильных – 
по [1], [2].

      8.2 Продукты ацидофильные транспортируют в охлаждаемых или изотермических транспортных средствах всех видов в соответствии с правилами перевозок скоропортящихся грузов, действующими на данном виде транспорта.

      8.3 Продукты ацидофильные должны храниться в чистых, хорошо вентилируемых, защищенных прямого солнечного воздействия, не имеющих постороннего запаха помещениях при температуре (4±2) ºС и относительной влажности воздуха не более 85 %.

      8.4 Не допускается транспортировать и хранить продукты ацидофильные совместно с продуктами, обладающими сильным и специфическим запахом.
      8.5 Срок годности и условия хранения продуктов ацидофильных устанавливает изготовитель в соответствии с требованиями нормативно-правовых актов, действующих на территории государства, принявшего настоящий стандарт.

      9 Гарантии изготовителя

      9.1 Изготовитель гарантирует соответствие продуктов ацидофильных требованиям настоящего стандарта при соблюдении условий транспортирования, хранения и реализации. 
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